
Il;);anoltrateglm,biJlòtosulinsiltemil,'d una pianifi-
GjLionedicaral':€'€pILJre'lnale:èque;!ill'iJ7k)"emira,a
d~'II'l\\se$$Grato aITIJrl",]() de la ~eglone A~' JlZO per il rl-

i.Jl\Clod€lli\tfulro:looolldl;aStru>ue.~rI0sl,mlrotre"d"'~'>O
Ì'lglr'lOCC~iOil "0'>:'0 ~,i1OliO.::d priMipa5~ sono 5tIJ~9'd mossi
con'i5~ltati;Me5Oddi5f~ce~:il'e'Ché.>edilunap.lrl"iJtem>rn:JtO
ha !oCIT1iAatoTOn' e tenere prima e ma"date a pi~(o 'e::onom a
deI"Ahn.nDpoid.JII'a~hilre'
lI'W'Io;oalullcilrrcndoc'ccro-
sceree>..'OpI"reuna-egicneccn
fantebeie=epos"tività.S"k
taIe'QJ5:-ukino fa:to-e ha per-
messo dunque ~i tOJr OOEfator
rr~ndiòli a strizzare l'occ~io al-
IAoruuo_lonconvinzione"t'n,:a
Ir'llldliwdefinlbi;'carltatevoli'E'
cos:çhe il'road,how'oel'AS>e5

$C'ealtu'ismo""Ju'oDi~lrr~-
ziotraEoro;J<lE'UXI,wolt05inegli
KOI5imeosis-i>r.n1lio;omn",~
b1ar(;ce-s:-eTlaM2f1leoosit'-':l
ir:efM-nidi~-OI,1i31\1fistica
perL;'regi<:nl'~rde.cfec~
Z<!_P'Ol7io~~ayroD~rra2io
è:ocrnotl<!eÒil-eu"!::ilandc:
'lacollal::oraz,OIlecoo l':nit cl ha
operlOle porte del NClclAlTIerica,

"

S~aLUniti i~ p,,-rtimlare,/lIllddovepera,uoI8COrnl.l"it.abruzzeseè
n01evnk'. ~I'iniz'atlva E~pl()rei\iJrullo, tenuta,; pl~>\C I" sedeEnltdl
Ne'NYor< p~r"oi èS1a:OlJn5UlCe"'J~rdl-,d'''1''1o,Sla'-l'o8nd,,:iol-
\'eoce~noa:f1 k:biel\i\o<Jdlf~rcoro5C<:~ Ie::le le='x'l nostro ter-
r~orio~a:):)i;)MOO1tCOu!og'ardissir..~;tenzicneE'8Itoindicedi
çr.KIimeoto oe wo<bhep ~rgani77ati in q~ell'occasON'. ~1<ItitJooli
ma ~on soI:J,e so:Jr?:tuno r~uro:),1 a \POSiI'E'l'Abrolzc qualE rrl'ta

:J'-SIicaicil'aIe:'1fi:.uka!o;illin-
~to"':e03OOa'r<oct:enutoi'
~l:DIfe"'.aoeU:Abf--=ètal-
nente oiaciuta c~e il::OlIg-~nde
tou'operato' '~sro. "acc;J:JJp,di
rece-r:ee'>tatc:qulaaroiper'w....
reda'ilclnoleb'-'II~=del"o\t'O
territorio, AitrlmNc"ti che h,mno
,'p~rl" I~ po'te "II:AbrullDSDno
q.elloi1gle-se.mmpwnfern'oto
1If'1~'KeoleedlicoecieIWT"',a
Lond~,ecueUoclandese,mt'ntre
a tI'el!ernrl'MO...ik!;ICuonoovo
~çhe(joorte,à-"1Y.ilnci
rifli...GenN~ih'ff~ :.:t~
vogl;o>Ot:oIlne.JrlQ~ oos:,dEfio;'
bili ridico' perl'e"tt>Re9cne: iJra
cn-CGlpe,chiucere a~am>lLJ!ddi

"",,\llncJIIJ\brlUZ()hilldr.obel~
momadl\o!:'LùM"ggiOfet'lci~-

- -

I



se\pie~"DiD"lnazio,"ha!rèS11eSSO'Jn 'eoorl sulNJrlJZW visto
da c'r~a 5 milioni d- u!ent( Alla bas~ di qu~,tn lip"di o"erdlio"e
ur,a con,ideCèZio~e, ilmar'ssiMa:"1 d~li IstiJl'Jalno 'Abruzzo al -7'

oostotraleregioniitalianewrarriviernrten,edi8rO'iec,'enza
estera, reggiodi noi fannc"oln Ca;,lbrh e ~;loli\e"5piega il dirEttore

nonché coT'lmis,ar(J di ,\plr GicinUCilCoru\8,\enzadubbiosltrat.

LJdiu"d11(Jew~rndrrlel1teneg"tivDper-l\etto'et.Jrlsmoche'la
Ji"dutJtT'cntcrib"ltaTo.LaII,ngaserieJiconldllist.eblitiinrrH.'=

Illnndo\erv~noproocioafarcono\cere"i\bruLZoched-persé,pro'
prioper',/iadelterrelllC'tc,hò'iistoaulllentò'eòdismisur<laproprio
iMnlagine,lc01!attirJppresent.lm,laprir,ar,]\e,dde550si€ntrerà
in una seccnda fose, da ur',lòto"lti'ia:;uicafliJ'iqiiJ operti mentre
perquanlo'iguardaq"ellidIlOX"\CUr'o\ciutiverràfòTIaur,'operadi
a~e"uracornC('\l'atof~II'()di recente,5erzadubaiavanno,Ooten-
~id:ecl"Lh~le'tlrriJOlrlJnU(~,ile'()p8rto:n OriT,ischeperaltrononsta
vivcnd()lJnperiOCvndt~felice:
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osto a tavola
di Siil11i.ddOLibmmm'

.

ecco
.

,
UI"o delle ~ro"'di elLell""L~ d~lI" Ir~(;itk,')~ 1;"',li"Li~r~
~Jr.J=,,,çjidi,tn9LcdJgli,,ITririr.iinliJni,li;0r'0ncpc.'

lapiJ'ticoloritadeI5U0impasta,lIror'0netentroiJl,iocco-

liJtoebl:e i nòtiJli aG Ar'sch'iJ,r.'volocpntroin rr~'iin,i"d~II'!\~lJile,

grazieiJGen"aroNurziè,c1espr8nò5uonioo:eUlisseadai'argarele.

p'oduzioreeilcomMercicdi cUD'ie procot!idolc'arLlidea, però,

tu'regstrm'ègliinizdel'900

d"Fr"n;:escoSave'io,fratello

di::;erna'on:mchéiJJileJiI-

,ticciere, e dai1lhrò iJ ()ggi la
ricettaorigini1leèC8nservata

gelo5òmen:e della fòlTlgliò

I"urzia, I li~'i d' Ilorie del-

l'JliccmlaziJcc, t'JttiwiJ, ~

testamentanJ che e origini

cellmrcnp\nn:'i1r"hppr,,,I-

~or8 addiriura all'!1sec810,

epocèi1cu'il:e'mi"e"turur'"

ap8are nel trattatDTJe 11eci-

Ci'li,e:cibi,;emplicibu$:re-

datto,ser',bra,p"Triodaw

me,Jcoi1rabc;,lnltòli",ir','.;ece,

p-t11d:oewpyr:ghtspettallo

BllacWidiCren'ol1ò,do'/eè

certo ~he queste nuovo dol-

ce,òcJirornaèst"t"rn"uel-

a o,

1"I~'lJl"T()r'dt..t.(J':(NV(,'()\L.II"le-rre(."rT'pi)[)dri"(Mlddl:;',,id,toW

5W,'itoiI25~ttohret44t &lrmrcheTr~cinOlZetri:lrJr,[e\ccSforlò

e Bi3rrò I,,-IòriaV;sccnti. In terrò d~nnc"li"n~ e al'/,qui1a in parti-

roòrp, "wc/>, iltcrrcl1e:e1fr~ è prodot':o ,eccnCG una tradizione

crrraiconsolidd<Jesidis;ingueda ea':-e"b<ir-ette"o",tecçhe','<J'

:aliLieperla"pecioe rnòC'n"lura e'~ilorciJt'.Jr"dell'.namòlgoma
,

r"l:e, di r,andmle, rocciole,
albuneT,olltatoèneve,zuc-
ch~r-J,miele abrJzzese eun
po'di '/aniglia: iltuTIO viere ri-

scaldè:oò"~agl0maia-,o~\ia

scpraunaoenloadiaccua

in ebollili"oe, IltOCCQ lir'òl~è

d<,~od,l' cioccolòtofondenw

pLl'O ~oe, C9gi come allo-

r~, inmrnici, 'IIJP\:ò grònde

squisitezzawiçi,nale L'òn-

liCi'P0du;:ioreGeltoITcne
tenEro 01cioccolato aquilano
i: ~onprO"cltJC" Jna fittado-

clIl'lemaziolleann-inistrativa
-contab'le:onser'-Iè:adòIl:AI-
chlviod'Statoedèaltres'lcor-
r~ddld dò fulo ,Iuri~hedaldle
r1L'n'chçc"'�çcçhi~co1fe,ìooi
vorto di cui;ori e collezionl,tì.
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osto a tavola .

arrozzo
'Fton'éi;i;o,':e:rupurroZZEnO',echeporenCipozz.;ede5a,oOaiTè,c'ove55er;oe55ec50grollfornffe,';1'e.Cre,'u'I()((i:(,'r}(j,',lib:M;

iGte:req.ros:ee,'u5l.!"chè5e,~,e eche~Ò'/enreJpacheQPJChecl~:Ùdocedeq",io,'U:l(jUeW5adcce",:

Ingredienti;
IOOgrdifa'inaperddc'odilemolinoofi3r'1adirrJi,
IOOgrdirrandorleconlabucc'J

5 JO\-'Jr1\ere pi~ un tuorlo
150grdizucche'o
2 cccchia' da cucina di 81icext'a ve:gine c' o "~'a

Labuc'ciagròltLg'a:auiunlirnO'1ecJiur'''''Hlcia
(secondCigustoveferito~,
UnplZZiccdi sa e finCi

Decorazione;
150grdi ciacc~lòto'cnde',te

E~ecuzioni!:
Trita'elemarco'leintereelabucciadell'agrulleg'a-
dito nno au U'lòC()llsstenza fclrinosa, In una ter-inCi
b,tterei:uoclielcLuccherc, aggiungere I,farira pre-
sce:a, le llandcrle:rita;e e '~lio,I'.i,ontòfeglialbumia
neve,wn un çizziwdl salefinG,eriunireidJewllpo-
stLVersareiltuttoinullostampçaçupoail1bl,ratoe
spolveratocon un x'dif"rina fqueltòrtc che ner'ma-
1e,ttaccataalb"'r~me\,oal\nternodella\tam;xJ),
"\"le1tereinfo'n0già~a,doaISOoper4Ci45millut'lnon
aprireL,bno~rilT'cui35/38rnillllt;:,La,cii;rraffreuda-
re ildol~e, poi, con un pennello da CUC'~è,stendere un
velo di çiocwlato 'cndenle, sciollOa bag10 ma(a, su
tutta la 5l1per1'icie e5:erra,

GC1b,ieleD'Annunzio

Invia le tue ricette a info@tuttoabruzzo.itenoi le pubblicheremo
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